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PLAN DE CLASE/NOTA TÉCNICA
NIVEL: SECUNDARIA
LUNES 13 DE MARZO
1.- NOMBRE DEL PROFESOR:   Andrea Hernández Flores           GRADO: °          GRUPO: “A” “B”                                                                      
2.- ASIGNATURA: QUIMICA
3.- TRIMESTRE: 3°
4.- SEMANA: SEMANA DEL 13 AL 16 DE MARZO 
5.- TIEMPO: 40 minutos
6.- TEMA: SEMANA DULCE Y SALADO
7.- PROPÓSITOS: Científico tecnológico 
8.- COMPETENCIA: el estudiante aplica habilidades para el trabajo en equipo 
9.-APRENDIZAJE ESPERADO: Reconoce la importancia del carbono en la formación de las moléculas
10.- CONTENIDOS: Preparación de alimentos 
11.- RECURSOS: Nota técnica con recursos gráficos, esquemas y libro.
12.- MATERIALES: Cuaderno, colores y plataforma CVF. 
13.- IMPLEMENTACIÓN DE ACCIONES DEL P.E.M.C: En proceso de autorización
14.- INICIO: 
· ¿Qué grupo de alimentos predominan en mí receta?
15.- DESARROLLO Y EXPLICACIÓN DOCENTE: 
[image: Carlota de limón con galletas Marías y queso crema, ¡sin horno! | Cocina  Vital]Al ser la semana “dulce y salado”, cada uno de los equipos de cada grupo, tendrá tiempo para preparar la primera receta dulce “carlota”, en el caso de 3° B y en 3°A las recetas serán distintas de acuerdo con la organización de los equipos.
Durante la realización de cada una de las recetas, la docente supervisara y cuestionara los métodos de preparación y los alimentos que predominan en sus recetas.
16. CIERRE: 
[bookmark: _GoBack][image: ]Posterior a la ejecución de las recetas de cada equipo, iniciará la degustación de los platillos preparados por cada equipo, en la cual  será opcional que los estudiantes compartan sus platillos con otros equipos para recibir una retroalimentación acerca de sus platillos 

17.- EVALUACIÓN: Autoevaluación (  ) Coevaluación ( x  )  Heteroevaluación (  )
Se evaluará la organización y trabajo en equipo al ejecutar sus recetas de manera ordenada y limpia. 
ACTITUDINAL: Cumple con su asistencia y participación de manera organizada y en equipo
CONCEPTUAL: Completa sus actividades en tiempo y forma
PROCEDIMENTAL: Identificar los sistemas que componen el cuerpo humano
18.- TAREA: No hay tarea. 
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